Secondi piatti

coniglio e pollo fritto

(1,3) € 12.00

Filetto di maiale in bella vista con grana funghi e tartufo

€12.00 (7)

Bistecca di vitella impanata e fritta con capperi pom. mozz

€12.00 (1-3-7)
Coniglio e pollo stufato con Pioppini
€12.00 ()
cinghiale in umido con polenta
€ 12.00 (12-9)
bistecca di manzo €35.00 al kg

tagliata di manzo rucola e grana  €40.00 alkg (7)

calamari e gamberi fritti*
€ 14.00 (14-1-3)
tonno alla livornese con olive
€12.00 (4-11)
Filetto di branzino impanato e fritto

€12.00 (-4-1)

mercoledi 30 aprile 2025 menu

primi piatti
pastaal ragu 1-9-
pasta al pesto (1)
pasta aglio olio e peperoncino 1
zuppa di garmugia (fave) suppl. € 2.00

secondi piatti
hamburger con formaggio (7)
roastbeef con salsa tonnata (salsa 4-3)
polpettone al forno (3-7-1)
omelette prosciutto e formaggio (3-7)
wurstel e salsiccia alla griglia ()
insalatona con pagnottella mozz. Pom. Olive (7)
tonno e aringa con fagioli pomodoro e cipolla (4-)
bistecca di maiale alla griglia
salsiccia polpette e fagioli (3-1-7)

contorni

fagioli lessi ()
melanzane alla griglia ()

verdura mista ripassata in padella
insalata

menu comprende :primo secondo contorno %2 acqua % vino (solfit)della casa caffe € 13.00
Nota bene : controllare elenco allergeni e dichiarare agli addetti le varie allergie personali .

(*) piatti confezionati con prodotti decongelati
(**) piatti confezionati con prodotti abbattuti

() i numeri interni riguardano gli allergeni




Menu alla carta

Antipasti

Prosciutto iberico Jamon

Prosciutto formaggio fresco e pasta fritta
(1,7) € 12.00
granTagliere di salumi, formaggi e crostini
(1,7) € 14.00
Bresaola di manzo con formaggio fuso
(7) € 12.00
Formaggio fuso con funghi porcini

(7) €.10.00

Fantasia di affumicati di pesce con insalata e frutta

(4-.7-1 € 12.00

Formaggio fuso con salmone con pane grigliato

(4-7-1) €.10.00

Carpaccio di tonno con insalata uva e kiwi e bruschetta

(4-1) €9.00

Primi piatti

Zuppa di garmugia
€ 10.00 ( fave ) con pane (1)

tortelli del bamboro al ragu
€10.00 (**) (1,3,9,7) tracce di soia

Ravioli burro e salvia
€10.00 (**)( 1,7,3)tracce di soia

Maccheroni ai funghi pioppini
10.00 (1-7)

Pici cacio e pepe
€10.00 17

Pappardelle al cinghiale
€10.00 @9

tagliolini freschi al tartufo scorzone con uovo
€ 12.00 (1,3)

Gnocchetti gorgonzola e noci
€10.00 (1-7)

Spaghetti alle cozze e pesto

€12.00
(1-4-2-14-)

Linguine alla bottarga
€12.00 (14-1-)

Paccheri salmone e carciofi
10.00 € (4-1)



Avvertiamo la spettabile clientela che
DAL 07 GENNAIO 2025

pasto fisso (primo secondo contorno 1/2acqua % vino da pasto
caffe ) € 13.00
pasto fisso senza secondo €11.00
pasto fisso senza primo €11.00



Genble Ciente, i prodotti proposti in questo locale possono contenere, come ingredienti
0 in tracoe, GLI ALLERGENI ALIMENTARI ¢ | LORO PRODOTTI DERIVATI sotto indicati

SIINVITA GENTILMENTE LA CLIENTELA A SEGNALARE
EVENTUALI INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI

Il nostro staff & a vostra GSposizione per formire 0gni SUPPOro o INformazicne aggiuntiva

Cereali
contenenti glutine

grang, sogale, Orzo, avena,

farro, karmet © | lord coppi ibndat

€ prodotti derivat

Q Crostacei

0 peodott a base d crostacel

e procottl 8 base di pesce

© Arachidi

@ prodctl a base & arachdh

G Soia

e prodottl a8 base o soa

a Latte

€ prodotti a base di latte
(iIncluso latiosio)

QOO0

0 Frutta a guscio

mandoria, nocciok, NOCk,

NOCH di ACEg. NOC i PACAN, NOC

dal Brasde, pistacchi, NOG Macadamia

© nodi del Queensiand

0 Sedano

0 prociott a base c sedano

@ senape

€ Procolt a base di sonwpe

@ semi di sesamo

@ prodott a base di semi
di sesamo

Anidride solforosa
e solfiti

in concontraziont supernion
a 10 mg/g o 10 mg/itro

@ Lupini

€ prodott a base ai upini

@ Molluschi

€ Prodott a bass Al molusch

Benco degh ingradent alapanc ubilzzal in Quest eSartizio @ present nall'alegato | ol Rag. UE n. 11682001
“Sostanes 0 prodotti che provecand alerge © iIntoloraree”




